Zakladni $kola s RvJ Magic Hill s.r.o.

ORGANIZACNI RAD SKOLNI JIDELNY
- vydejny
RAD HACCP

Vypracoval: Ing. Martina Olivov4, jednatelka

Schvalil: Mgr. Jifi Luka, feditel

Smérnice nabyva platnosti ode dne:  [1.9.2019

Smérnice nabyva u€innosti ode dne: 1.9.2019
Zmény ve smérnici jsou provadény formou c¢islovanych pisemnych dodatki, které
tvoii soucast tohoto predpisu.

1. Uvodni ustanoveni

1.1. Zakladni skola s RvJ Magic Hill s.r.o. vydava tento tad v souladu s nafizenim ES 852/2004,
ktera stanovila povinnost zavedeni kritickych bodtit HACCP ve vSech stravovacich provozech.
Hodnoty nékterych teplot stanovuje Kodex hygienickych pravidel pro predvarené a varené
potraviny ve veiej. Stravovani CACA/RCP 39-1993

2. Kritické body

2.1. Pro zavedeni systému kritickych bodii ve §kolni jideln&/vydejné v ZS na adrese Manesova
2630/3b Ri¢any zodpovida pracovnice vydeje Veronika Bfichacova a feditel Skoly. Pracovnici
mayjici pfistup do vydejny jidla maji platné zdravotni prikazy, které maji u sebe.

2.2. Na zaklad¢ natizeni ES 852/2004 byly stanoveny pro provoz Skolni jidelny
v ZS tyto kritické body:

1. Kontrolni bod — pfijem pokrmi, sledovani vzhledu pokrmu
2. Kriticky bod — sledovani teploty a ¢asu p¥i vydeji pokrmii

ad 1. Sledovani pokrmu pi#i pFijmu — Pokrmy jsou pfivazeny v termoportech — uzavienych
transportnich bednach splitujici pozadavky na udrzeni teploty a stavu pokrmi. Pokrmy jsou
dovazeny pracovnikem Skoly pfimo z vlastni §kolni kuchyné-vyvatovny, na adrese U HfiSte,
Svétice. Pracovnice vydeje pfevezme pokrmy a provede optickou kontrolu kvality a Giplnosti
pokrm1.

Zajisti umisténi pokrmii do ohtivacich lazni v prostorach vydejny ptipadné lednice. Tak, aby byla
zachovéana teplota pro vydej pokrmii.
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ad 2. Sledovani teploty a ¢asu pii vydeji pokrmii — se bude provadét 1x v pribéhu vydeje a
zapisovat do formulare. Teplota teplych pokrmi musi dosahovat min. + 60°C, doba vydeje nesmi
presahnout 240 minut od dokonc¢eni vafeni. Zeleninové salaty nesmi mit vice nez 8°C.

3. 1. Zasobovani sva¢inami a surovinami pro prodej ve $kolnim bufetu. Piiprava svacin se
provadi v prostorach Skolni vydejny. Svaciny jsou ur¢ené vyhradné na dany den a jsou uschovany
Vv chladici vitrin€. Svaciny jsou jednotlivé zabaleny, oznaceny alergeny. Svaciny, které se v dany
den nevydaji, jsou urcené k likvidaci ve Skolnim kompostéru.

3.2. Priprava svadin Zasobovani surovinami pro piipravu a vydej ve Skolnim bufetu je
provadéno dodavatelsky smluvnimi firmami — velkoobchod MAKRO, Kosik, atd. Dle
objednévek pracovnice vydeje je zdsobovani provadéno zpravidla jednou tydné. Za ptijem zboZi
odpovida pracovnice vydeje stravy Bfichaova. Zajisti kontrolu mnozstvi a kvality véetné
zaru¢ni doby a umisténi surovin dle skladovacich podminek do skladovacich prostor a chladicich
prostor.

4. Uklid viech prostor je provadén dle Sanitaéniho fadu $kolni jidelny, to je pravidelny uklid a
mokré setfeni vSech povrchil a podlah ve vydejné a jidelné minimalné 1x denné po ukonceni
vydeje ptipadné Cast&ji dle potieb.

4.1. Veskeré nevydané pokrmy a vracené prebytky pokrmi véetné Cerstvych netrvanlivych svacin
uréenych pfi podej ve Skolnim bufetu jsou likvidovany ve Skolnim kompostéru dle instrukci
dodavatele zafizeni. Za vynaSeni a likvidaci zbytki odpovida povéfeny zaméstnanec Skoly -
Karel Lowy.

4.2. Sanita¢ni uklid vydejny a jidelny je provadén minimélné 1x tydné a to roztokem Savo

zahrnujici desinfekci vSech omyvatelnych ploch v prostoru vydejny a jidelny a socialniho
zazemi.

5. Zavérecné ustanoveni

5.2.  Jeden vytisk Provozniho fadu HACCP $kolni jidelny je trvale uloZen ve Skolni
jideln¢. Seznameni s Provoznim fadem tvoii soucast vstupniho a periodického skoleni
zamé&stnancl Skoly. Kontrola provadéni jednotlivych ustanoveni je soucasti
kazdoroc¢ni vetejné proverky BOZP.

5.3.  Kontrolou provadéni ustanoveni této smérnice je statutarnim organem Skoly
povéten feditel Skoly.

5.4. Smérnice nabyva G¢innosti dnem 1.9.2019

V Ri¢anech 1.9.2019.
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A4

Vnitini rad $kolni jidelny - vvdejny

Vypracoval:

Ing. Martina Olivov4, jednatelka

Schvalil:

Mgr. Jiti Luka, feditel

Smérnice nabyva platnosti ode dne:

1.9.2019

Smérnice nabyva G¢innosti ode dne:

1.9.2019

Zmény ve smérnici jsou provadény formou Cislovanych pisemnych dodatki, ktere

tvoii soucast tohoto predpisu.

Vnitini fad Skolni jidelny-vydejny je vydavan v souladu s §30 zdkona ¢.561/2004 Sb. (Skolsky
zakon) . Provoz Skolni jidelny - vydejny se fidi vyhlaskou 107/2005 Sb. o Skolnim stravovani,
vyhlaskou 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci provozy, vyhlaSkou 602/2006
Sb., kterou se méni vyhlaska 137/2004 Sb., nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES)

¢.852/2004, o hygien¢ potravin.

Prava a povinnosti Zaku a zakonnych zastupci

e ZAci jsou piihlasovani ke stravovani na zaklad¢ uzaviené Smlouvy o poskytovani sluzeb

vyuky a registraci v systému strava.cz.

e Piihlasovani, odhlaSovani obédt, sledovani uhrazeného kreditu na stravné probih4 v on-
line systému strava.cz. Uhrada stravného se provadi formou kreditu vzdy na zaGatku
kazdého pololeti Skolniho roku na ucet Skoly 5220014036/5500, pod variabilnim

symbolem zaka.

e Zakonni zastupci zodpovidaji za sledovani kladného ztstatku kreditu na G¢tu strdvnika.

e Zaci obdrzi vzdy na zagatku §kolniho roku elektronicky ¢ip, ktery eviduje et stravnika.
Zaci jsou povinni pii odebirdni stravy ¢i nakupu ve Skolnim bufetu prokazat se svym
¢ipem. Ztratu ¢ipu jsou povinni neprodlené hlésit v kancelafi Skoly.

e Zakonni zastupci sdé€luji skole veskera zdravotni omezeni ditéte prostiednictvim
formulate Zdravotni karta Zaka pfi nastupu ke vzdélavani, vesSkeré zmény stavu maji
povinnost neprodlené sd¢lit Skole. Zaci s dietnimi omezenimi mohou odebirat stravu

V rezimu dieta.

e ZAci maji na vybér ze 3 druhtt MENU. Automaticky je pedvolena Varianta ¢&.1.

e V dobé nemoci ¢i absence zéka zodpovida zdkonny zastupce za odhlasent stravy.
Neodhlasenou stravu je mozno vyzvednout po dohod¢ ve skolni vydejné v uréeny cas.
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e Cena stravného €ini pro Variantu 1. a Variantu 3. 32,- K¢ pro zaky 1. stupné, 34,- K¢ pro
zéky 2.stupné, 68,-K¢ pro ostatni stravniky a dospélé osoby. Cena Menu ¢.2 ¢ini 55,- K¢.
Provozni pravidla

e Zaci stravujici se ve $kolni jideln& piichazeji do jidelny za dozoru pedagoga v asech
urcenych rozvrhem skoly a jidelny.

Prodejni doba Skolniho bufetu v dobé §kolniho vyucovani:

10:10-10:30  Zaci 1.stupné

11:00 - 11:20  Zaci 2.stupné

13:50 - 14:10 cela Skola

Vydej stravy probiha v dobé Skolniho vyucovani takto:

11:30 - 11:40 vydej do jidlonosic¢i

11:40 - 13:55 presny ¢as pro jednotlivé tiidy se Fidi rozvrhem, za dodrZovani ¢asu

vydeje zodpovida tridni ucitel.

e Po vstupu do jidelny si Zaci umyji ruce.

e Vydej polévky, salatli, ovoce, zeleniny a napojli je realizovan samoobsluzné.

e Kvydejnimu okénku Zzaci pristupuji podle pokynu pedagoga vykonavajiciho dozor
Vv jidelng. Zaci maji u sebe Cip pro evidenci objednané stravy. Rozpis dozorti, néstup tiid
do jidelny, jidelni listek vcetné specifikace alergent je dostupny v jidelné.

e Zaci po ukonéeni ob&da odnaseji pouzité nadobi k okénku samostatng.

e Zaci opoust&ji prostor jidelny se souhlasem dozor vykonavajiciho pedagoga.

e Zaci se ve Skolni jidelné fidi Skolnim fadem, jsou povinni dodrZovat zasady sluSného
chovani, hygieny a Setrn¢ zachdzet s majetkem a vybavenim skolni jidelny.

e Pedagogicky dozor probiha za dodrzovani pravidel dozorti. Urceny pedagog v jidelné
pomaha se servirovanim jidel mlad$im zakim, za dodrzovani hygieny, pravidel slusného
stolovani, fidi organizaci fazeni zaka k vydejnimu okénku.

e Dozor odpovida také za béZzny uklid, setfeni ploch po stolujicich zacich.

e ZAci opoustgji jidelnu se souhlasem pedagoga konajiciho dozor.

V Ri¢anech 1.9.2019




